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A. BİRİM HAKKINDA BİLGİLER 

 

Fakültemiz 03 Ağustos 2016 tarihli Resmî Gazetede yayınlanan 2016/8969 sayılı Bakanlar Kurulu Kararı uyarınca 

kurulmuştur. Eğitim dili Türkçe olan Fakültemizde Turizm İşletmeciliği, Gastronomi ve Mutfak Sanatları, Turizm 

Rehberliği ve Rekreasyon Yönetimi olmak üzere dört bölüm bulunmaktadır. Eğitim faaliyetleri Kestel Yerleşkesinde 

bulunan ve 10.200 m² kapalı alana sahip olan İktisadi, İdari ve Sosyal Bilimler Fakültesinde yürütülmektedir. 

 

Misyonu, Vizyonu, Değerleri ve Hedefleri (Stratejik Amaç ve Hedefler) 

 

Misyon  

Fakültemizin öncelikli amacı çağdaş, bilimsel ve kaliteli bir eğitim öğretim sağlamak suretiyle turizm sektörü için 

nitelikli yönetici adaylarını, turist rehberlerini, animatörlerini ve mutfak şeflerini yetiştirmektir. Fakültemizin diğer 

amacı, bölge ve ülke turizm sektörünün ihtiyaç duyduğu alanlarda güncel ve uygulamaya dönük projeler 

hazırlayarak, araştırmalar yaparak, toplantılar düzenleyerek ve bu etkinliklerin sonuçlarını toplumun her kesimi ile 

paylaşarak bilgi üretimine, sektörel ve toplumsal gelişime katkıda bulunmaktır.  

 

Vizyon  

Eğitim kalitesi, bilimsel çalışmalar ve sektörel iş birlikleri ile yüksek katma değerde bilgi ve hizmet üreterek turizm 

alanında bulunduğu bölgenin ve ülkenin ekonomik, sosyal ve kültürel yapısını geliştiren, ulusal ve uluslararası 

düzeyde tanınırlığa sahip olan ve tercih edilen bir fakülte olmaktır.  

 

Hedef ve Amaçlar  

Turizm Fakültesi olarak hedef ve amaçlarımız:  

• Fakültemizde eğitim kalitesinin ulusal ve uluslararası normlara ve standartlara göre geliştirilmesi,  

• Sağlık, spor, turizm ve gastronomi odaklı olarak bölgenin sektörel eğilimler ve hedefler çerçevesinde gelişimine 

katkı sağlayacak yeni projelerin oluşturulması,  

• Paydaşlarla stratejik iş birliği çerçevesinde fikir alışverişi sağlanarak yeni projelerin oluşturulması,  

• Eğitim- araştırma sonuçlarından elde edilen çıktıların, toplumun yararına olacak şekilde ürün, hizmet ve faydaya 

dönüştürülmesi,  

• Akademik ve idari personelin eğitim ve geliştirme faaliyetleri kapsamında sürekli gelişiminin sağlanması,  

• Ulusal ve uluslararası proje ve yayın sayısının arttırılması,  

• Fakültemizin tanıtımı için ulusal ve uluslararası düzeyde tanıtım çalışmalarının ve etkinliklerinin arttırılması,  

• Öğrenci ve öğretim elemanı hareketliliği sağlayan programların Fakültemizde etkin bir şekilde işlerliğinin 

sağlanması,  

• Öğrencilere yönelik beslenme, sağlık, sosyal, kültürel, sanatsal ve sportif hizmetlerin etkin ve verimli bir şekilde 

sunulması ve bu alandaki imkânların arttırılması,  

• Fakültemizin bina, teçhizat, ekipman ve altyapısal olarak mevcut imkanlar doğrultusunda gelişmesinin sağlanması 

olarak belirlenmiştir.  

 

Eğitim-Öğretim Hizmetleri Verilen Bölümler 

 

- Turizm İşletmeciliği Bölümü 

- Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü 
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B. KALİTE GÜVENCE SİSTEMİ 

Birim Kalite Komisyonu 08.12.2023 tarihli Fakülte Yönetim Kurulu Kararıyla oluşturulmuştur. Belirlenen 

komisyon üyeleri fakültemizin internet sitesinde yayınlanmıştır. Komisyon üyeleri aşağıda yer almaktadır. 

 

 
Link: https://turizm.alanya.edu.tr/kalite/komisyon-uyeleri/ 

 

Birim Kalite Komisyonu üyeleri Üniversitemiz Kalite Koordinatörlüğü ile birlikte iç tetkik toplantısını 

11.12.2023 tarihinde gerçekleştirmiştir. Gerçekleştirilen toplantılar sonrasında Birim Kalite Dosyası 

güncellenmiştir. 
 

  
 Link: https://kyb.alanya.edu.tr/haber/turizm-fakultesi/ 

 

https://turizm.alanya.edu.tr/kalite/komisyon-uyeleri/
https://kyb.alanya.edu.tr/haber/turizm-fakultesi/
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C.  EĞİTİM- ÖĞRETİM 

• Bölüme özgü uygulamaları kısaca açıklayınız ve ayrıca bu uygulamalar için kanıtları EKLEYİNİZ. 

Turizm İşletmeciliği Bölümü 

Turizm İşletmeciliği Bölümü, öğrencilere organizasyon, yönetim ve değerlendirme yeteneği kazandırarak geleceğin 

yöneticilerini yetiştirmeyi amaçlar. Geniş bir ders yelpazesi sayesinde öğrencilere sosyal konulara analitik bakış açısı 

kazandırılarak kıt kaynakların en verimli şekilde kullanılmasının yolları öğretilmekte ve firmaların -dolayısıyla ülke 

ekonomisinin- etkili yönetilmesine katkı sağlanmaktadır. Ayrıca işletmelerle ve çevresi ile uyum sağlayan, 

karşılaştıkları sorunları çağdaş yönetim yaklaşımları yardımıyla analiz edebilen, bu sorunlara rasyonel ve bilimsel 

çözümler getirebilen, aynı zamanda kendi işyerini kurabilecek bilgilerle donatılmış, bilimsel karar verebilen ve 

çağdaş fikirlere ve gelişmelere açık "yönetici veya yönetici adayları" olarak yetiştirmektir. Turizm İşletmeciliği 

bölümü, kuramsal, uygulamaya dönük, güncel işletmecilik sorunlarını ve uygulamalarını temel alan ders programıyla 

ve bu programda yer alan dersleri verecek yetkin öğretim elemanlarıyla söz konusu temel amaca ulaşmaya 

çalışmaktadır. 

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü  

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümümüz turizm ve ağırlama endüstrisinin en önemli alanlarından birisi olan 

yiyecek ve içecek sektöründe kariyer yapmak isteyen öğrencilere ulusal ve uluslararası düzeyde faaliyet gösteren 

işletmelerde çalışmaları için gerekli bilgi, beceri ve alışkanlıkları kazandırmayı hedeflemektedir. Bu bölümden 

mezun olan öğrenciler bu alanda akademik kariyer yapmak için her türlü yeterliliğe sahip olmanın yanı sıra, turizm 

ve ağırlama endüstrisinin yiyecek-içecek işletmelerinin bütün alanlarında başarılı olabilmek için gerekli niteliklere 

sahip olacaklardır.  Bu bölümde eğitim gören öğrencilerimiz, kendi işletmelerini kurabilir, akademik kariyer 

yapabilir, ülke içinde veya dışında yiyecek-içecek işletmelerinin mutfak ve servis departmanlarında çalışabilirler.    

Derslerimiz ve uygulama olanaklarımız öğrencilerimizi daha rekabetçi, yaratıcı ve yenilikçi olabilmeleri için gerekli 

nitelikleri kazandırmaya yönelik olarak düzenlenmiştir. Eğitim ve öğretim faaliyetlerimiz bu alanın en önemli bilgi 

ve becerilerini öğrencilerimize aktarabilmek için özenle hazırlanmıştır.  Derslerimiz büyük ölçüde uygulama 

ağırlıklıdır.  Mutfak sanatları konusunda donanımlı şefler yetiştirmenin yanı sıra, öğrencilerimizi sanat, spor, iletişim, 

tasarım, girişimcilik ve liderlik konularında da donatmayı hedeflemekteyiz. İngilizce temel eğitiminin yanında 

Almanca ve Rusça dillerinden birini de öğretmekte ve böylece iki dil bilen uzmanlar yetiştirmeyi amaçlamaktayız. 

Sektördeki kurum ve kuruluşları ile kurduğumuz ortaklıklarla öğrencilerimize sürekli ve geçici iş olanakları 

sunmakta, düzenlediğimiz seminerler ve toplantılarla öğrencilerimizi sektördeki uzmanlarla, bilgi ve tecrübe 

paylaşımı için bir araya getirmekteyiz. Ayrıca uluslararası değişim programlarıyla, öğrencilerimize yurt dışındaki 

anlaşmalı yükseköğretim kurumlarında eğitim olanağı sunmaktayız. 
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• Programların eğitim amaçlarının belirlenmesinde ve müfredatın (eğitim programının) tasarımında iç 

paydaşların ve dış paydaşların rolü ve kanıtları? 

6-8 Kasım 2023 tarihlerinde Sivas Cumhuriyet Üniversitesi Turizm Fakültesi ev sahipliğinde ülke genelinde 48 

Turizm Fakültesi’nin katılımıyla Turizm Fakülteleri Dekanlar Konseyi (TURDEK) genel kurul toplantısı 

gerçekleştirilmiş olup Fakültemiz Dekanı Prof. Dr. Burçin Cevdet ÇETİNSÖZ’de toplantıya katılmıştır.   

 

Ülkemizde faaliyetlerini sürdüren Turizm Fakülteleri’ndeki eğitim öğretim faaliyetlerinin de görüşüldüğü toplantıda 

Dekanımız Prof. Dr. Burçin Cevdet ÇETİNSÖZ Turizm Fakülteleri Dekanlar Konseyi Yönetim Kurulu Başkanı 

olarak seçilmiştir. 

 
Link: https://www.turdek.org/bultenler/ 

https://www.turdek.org/bultenler/
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- Program amaç ve çıktılarını gösteren Bologna içeriklerine dair link ya da ekran görüntüleri 

Turizm İşletmeciliği Bölümü: 

https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=05&curSunit=219# 

https://turizm.alanya.edu.tr/bolumler/turizm-%C4%B1sletmeciligi-bolumu/program-ciktilari/ 

 
 

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü:  

https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=05&curSunit=10105# 

 https://turizm.alanya.edu.tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari-bolumu/program-ciktilari/ 

 

 
 

- Program amaç ve çıktılarının TYYÇ (Türkiye Yükseköğretim Yeterlilikler Çerçevesi) ile uyumunu gösteren kanıtlar 

Turizm İşletmeciliği Bölümü:  

https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=05&curSunit=219# 

 

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü:  

https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=05&curSunit=10105# 

 

• Program yeterliliklerine uygun ölçme değerlendirme yöntem ve teknikleri kullanılıyor 

mu?  

- Alanya Alaaddin Keykubat Üniversitesi Ön-lisans ve Lisans Sınav Yönetmeliği 

https://www.alanya.edu.tr/media/kskp3dpr/egitim-ogretim-ve-sinav.pdf 

- Sınav uygulama ve güvenliğine dair öğrenci bilgilendirmeleri (Bilge veya OBS üzerinden) 

Örnek: 

Turizm İşletmeciliği Bölümü:  

TRZ404 Turizm Sosyolojisi Dersi Final Sınavı Duyurusu 

https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=05&curSunit=219
https://turizm.alanya.edu.tr/bolumler/turizm-%C4%B1sletmeciligi-bolumu/program-ciktilari/
https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=05&curSunit=10105
https://turizm.alanya.edu.tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari-bolumu/program-ciktilari/
https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=05&curSunit=219
https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=05&curSunit=10105
https://www.alanya.edu.tr/media/kskp3dpr/egitim-ogretim-ve-sinav.pdf
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Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü:  

Bilge Üzerinden GMS 202 Temel Yemek Pişirme II Dersi Vize ve Final Sınavı Bilgilendirme 

Örneği  
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• Sınav örnekleri (Klasik, test, bilgisayar üzerinden yapılan, Bilge üzerinden yapılan vb. – ekran 

görüntüsü alınarak sunulabilir) 

Örnek: 

Turizm İşletmeciliği Bölümü: 

TRZ404 Turizm Sosyolojisi Dersi Vize Sınavı Bilgileri 
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• TRZ404 Turizm Sosyolojisi Dersi Vize Sınavı Bilgileri 
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Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü:  

GMS 201 Temel Yemek Pişirme I Dersi Vize Sınavı Örneği (Test) 

 

GMS 202 Temel Yemek Pişirme II Dersi Bilge Üzerinden Yapılan Final Sınavı Örneği (Test) 
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GMS 414 Yiyecek İçecek Otomasyonu Dersi Bilge Üzerinden Yapılan Final Sınavı Örneği 

(Klasik) 
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• Bologna ders bilgi paketi görüntüleri (Yarıyıl çalışmaları başlığında ölçme ve değerlendirme türleri 

yer almaktadır) 

Turizm İşletmeciliği Bölümü 

TRZ 304 TURİZM POLİTİKASI VE PLANLAMASI 

 

TRZ 404 TURİZM SOSYOLOJİSİ 
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Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü:  

GMS 201 Temel Yemek Pişirme I Dersi Örneği  

 

GMS 414 Yiyecek İçecek Otomasyonu Dersi Örneği 

 

• Çeşitli ölçme ve değerlendirme yöntemlerini barındıran ders izlence (syllabus) örnekleri 

Turizm İşletmeciliği Bölümü 

TRZ 402Otel Otomasyonları Dersi Örneği: 

Planlanan Öğrenme Aktiviteleri ve Metotları 

Soru-Cevap, Anlatım, Videolu Anlatım. 

Değerlendirme Ölçütleri AKTS Hesaplama İçeriği 

Yarıyıl Çalışmaları Sayısı Katkı Etkinlik Sayısı Süre Toplam İş Yükü (Saat) 

Ara Sınav 1 % 40 Ders Süresi 14 3 42 

Kısa Sınav 0 % 0 Sınıf Dışı Ç. Süresi 14 2 28 

Ödev 0 % 0 Ara Sınavlar 1 5 5 

Devam 0 % 0 Uygulama 14 3 42 

Uygulama 0 % 0 Laboratuvar 14 2 28 

Proje 0 % 0 Yarıyıl Sonu Sınavı 1 5 5 

Yarıyıl Sonu Sınavı 1 % 60 Toplam İş Yükü     150 

Toplam:   &100 AKTS Kredisi : 5        
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Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü:  

GMS 201 Temel Yemek Pişirme I Dersi Örneği:           

 

GMS 204 Yiyecek İçecek Servisi Dersi Örneği : 

 

• Öğrenci kabulü, önceki öğrenmenin tanınması ve kredilendirilmesi 

Turizm İşletmeciliği Yüksek Lisans ve Doktora – Gastronomi ve Mutfak sanatları Yüksek Lisans 

Öğrenci Alım Kriteri ve İlanları 

https://enstitu.alanya.edu.tr/media/k5kfs3dm/ogrenci-alimi-ilani-2023-2024-guz.pdf              

  

https://enstitu.alanya.edu.tr/media/k5kfs3dm/ogrenci-alimi-ilani-2023-2024-guz.pdf
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• Programların İzlenmesi ve Güncellenmesi Süreçleri ve bu uygulamalar sırasındaki katılımcı yaklaşımlar 

nelerdir ve kanıtları? 

 

Fakülte Bölüm Açılması (YÖKSİS ABAYS): 

https://oidb.alanya.edu.tr/belgeler/bolum-program-anabilim-anasanat-dali-acilmasi-ve-ogrenci-alimi/fakulte-veya-

yuksekokul-da-bolum-myo-da-program-acilmasi-yoksis-abays/ 

 

Program amaç ve çıktılarının TYYÇ ile uyumunu gösteren kanıtlar 

Turizm İşletmeciliği Bölümü:  

https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=05&curSunit=219# 

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü:  

https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=05&curSunit=10105# 

 

• Uzaktan-karma program tasarımında bölüm/alan bazlı uygulama çeşitliliğine ilişkin kanıtlar; 

06.02.2023 tarihinde Ülkemizde meydana gelen Kahramanmaraş merkezli doğal afet (deprem) nedeniyle 

Yükseköğretim Kurulu Başkanlığı’nın 17.02.2023 tarih ve E.12552 sayılı yazısı gereği, 2022-2023 eğitim-öğretim 

yılı bahar yarıyılı ile sınırlı olmak kaydıyla 06.02.2023 tarihinde başlayacak olan 2022-2023 eğitim-öğretim yılı bahar 

https://oidb.alanya.edu.tr/belgeler/bolum-program-anabilim-anasanat-dali-acilmasi-ve-ogrenci-alimi/fakulte-veya-yuksekokul-da-bolum-myo-da-program-acilmasi-yoksis-abays/
https://oidb.alanya.edu.tr/belgeler/bolum-program-anabilim-anasanat-dali-acilmasi-ve-ogrenci-alimi/fakulte-veya-yuksekokul-da-bolum-myo-da-program-acilmasi-yoksis-abays/
https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=05&curSunit=219
https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=05&curSunit=10105
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yarıyılının uzaktan eğitim yöntemiyle 20 Şubat 2023 tarihinde aşağıda yer alan ilkeler doğrultusunda başlamasına 

Üniversitemiz Senatosunca karar verilmiştir. 

 

https://oidb.alanya.edu.tr/duyuru/ulkemizde-meydana-gelen-kahramanmaras-merkezli-dogal-afet-deprem-

nedeniyle-2022-2023-egitim-ogretim-yili-bahar-yariyili-egitim-ogretim-sureci-duyurusu/ 

 

• Öğrenci Merkezli Öğrenme, Öğretme ve Değerlendirme uygulamaları nasıl işlemektedir?  

- Bologna ders bilgi paketlerinde yer alan öğrenci merkezli öğretim yöntem örnekleri  

 

Turizm İşletmeciliği Bölümü 

 

ING404 Mesleki İngilizce VI dersi Haftalık İçerik Örneği 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://oidb.alanya.edu.tr/duyuru/ulkemizde-meydana-gelen-kahramanmaras-merkezli-dogal-afet-deprem-nedeniyle-2022-2023-egitim-ogretim-yili-bahar-yariyili-egitim-ogretim-sureci-duyurusu/
https://oidb.alanya.edu.tr/duyuru/ulkemizde-meydana-gelen-kahramanmaras-merkezli-dogal-afet-deprem-nedeniyle-2022-2023-egitim-ogretim-yili-bahar-yariyili-egitim-ogretim-sureci-duyurusu/
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• ING404 Mesleki İngilizce VI dersi Haftalık Ders Videosu 

 

 
 

 

• TRZ404 Turizm Sosyolojisi Dersi Final Sınavı Duyurusu 
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• TRZ404 Turizm Sosyolojisi Dersi Vize Sınavı Bilgileri 

 

 
 

• TRZ404 Turizm Sosyolojisi Dersi Vize Sınavı Bilgileri 
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• Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü:  

 

• GMS 202 Temel Yemek Pişirme II Dersi Örneği  

 
• Bilge’de Paylaşılan Bazı Derslere Ait Dosyaların Örnek Görüntüsü 
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• Öğrenci merkezli öğrenme-öğretme uygulamalarına dair örnekler (ders izlencelerinden örneklenebilir) 

Örnek: GMS 202 Temel Yemek Pişirme II Dersi 

 
 

• Öğrenci danışmanlık sisteminin işlevi ve uygulanma yöntemi? 

• Sınıf Danışmanlarının Web sayfası üzerinden ilanını gösteren linkler 

            https://turizm.alanya.edu.tr/media/2wvassr4/danismanlik23.pdf  

 
 

 

 

 

https://turizm.alanya.edu.tr/media/2wvassr4/danismanlik23.pdf
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• Danışman Hocaların danışmanlık ile ilgili OBS’ deki bilgilendirmeleri  

 

 
 

 
 

• Öğretim elemanlarının geliştirilmesi, Öğrenme kaynakları, Engelsiz üniversite imkanları vb. hususların 

bölüme özgü tarafları nelerdir? 

 

• Eğitim ve öğretim performansına dair biriminizce sunulan (varsa) takdir, başarı ödülleri (web sitesi duyurusu 

sunulabilir) 

 

Örnek 

Doçentlik Tebrik Mesajı: 

 
Link: https://turizm.alanya.edu.tr/haber/docentlik-tebrik-mesaji-1/ 

 

 

https://turizm.alanya.edu.tr/haber/docentlik-tebrik-mesaji-1/
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• Biriminizde dezavantajlı gruplara yönelik hizmet ve uygulama örnekleri bulunmamaktadır. 

 

• Öğrenme Kaynakları (Derslik, Laboratuvar, Mutfak, Atölye vb.) Ve Erişilebilirlik Durumu? 
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• Öğrencilerin karar alma mekanizmalarına katılımına dair örnekler mevcut mu? Süreç nasıl işlemektedir? 

Öğrenci Temsilcisi olan öğrenciler, senato ve diğer paydaş toplantılarına katılarak, öğrencilerin istek, talep ve 

görüşlerini iletmektedir.  

 

• Kalite Komisyonu Üyesi Öğrenci Temsilcisi’nin Taleplerinin Alındığına Dair Kanıt 
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• Programın ders dağılımına öğretim elemanlarının uzmanlık alanları ve iş yükleri gözetilmekte ve ders 

dağılımı katılımcı bir şekilde belirlenmekte midir? 

• Evet ders dağılımı yapılırken öğretim elemanlarının iş yükleri ve uzmanlık alanları gözetilmektedir. Turizm 

Fakültesi 2022-2023 Bahar dönemi ders programının linki aşağıda örnek olarak verilmiştir. 

Link: https://turizm.alanya.edu.tr/media/1addcpah/turizm-fakultesi-ders-programi-bahar-2023-23-01-v6.pdf 

 

https://turizm.alanya.edu.tr/media/1addcpah/turizm-fakultesi-ders-programi-bahar-2023-23-01-v6.pdf
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• Öğretim programı (müfredat) yapısı zorunlu-seçmeli ders, alan-alan dışı ders dengesini gözetmekte, 

kültürel derinlik ve farklı disiplinleri tanıma imkânı vermekte midir? Bu hususa dikkat edildiğine dair 

gösterilebilecek kanıt mevcut mudur? 

• Öğretim programları içerisinde her iki programda da zorunlu seçmeli ders dağılımı ve alan-alan dışı ders dağılımı 

farklı disiplinleri tanıma imkanını kısmen sunmaktadır. Aşağıda örnek olarak 2023 yılında uygulanan ders 

kataloglarından örnekler verilmiştir.  

Turizm İşletmeciliği Bölümü  

 
 Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü 
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D. ARAŞTIRMA VE GELİŞTİRME 

 

Birim içindeki Ar-Ge ile ilgili süreçler, araştırmacıların üniversite dışı kaynaklara yönelimi, araştırma yetkinliğinin 

arttırılması, ulusal ve uluslararası ortak araştırma programları, Verilen araştırma desteklerin analizi, araştırma 

performansının izlemesi ve iyileştirilmesi konularda gerçekleştirilen bölüme özgü uygulamaları kısaca açıklayınız, 

kanıtları ekleyiniz. 

 

Fakültemizde iç ve dış kaynaklar kullanılarak çeşitli araştırma ve geliştirme faaliyetleri yürütülmüştür. Yürütülen 

araştırma ve geliştirme faaliyetleri kamu veya özel kurumlar ile geliştirilen işbirliği protokolleri ve TÜBİTAK, 

Ulusal Ajansın sağladığı desteklerle yürütülen araştırma ve eğitim faaliyetlerini içermektedir. 2023 yılında 

yürütülen araştırma ve geliştirme faaliyetleri aşağıda sunulmuştur.  

 

• TÜBİTAK 2214-A YURT DIŞI DOKTORA SIRASI ARAŞTIRMA BURSU 

 

Fakültemiz Turizm İşletmeciliği Bölümü’nde görev yapan Araştırma Görevlisi Muhammet Necati ÇELİK, Dr. 

Öğr. Üyesi Aydın Çevirgen danışmanlığında yürüttüğü doktora tezi ile ilgili University of Barcelona’da araştırma 

yapma fırsatı elde etti. Muhammet Necati ÇELİK, 17 Temmuz – 14 Ekim 2023 tarihleri arasında İspanya’nın 

Barselona şehrinde bulunan University of Barcelona’da aşırı turizmden kaynaklanan turizmin etkileri, yerel halkın 

iyi oluşu ve turizme yönelik desteği konularında TÜBİTAK 2214-A Yurt Dışı Doktora Sırası Araştırma Bursu 

kapsamında araştırma faaliyetleri gerçekleştirdi.  

 

 

 

Haber linki: https://www.iha.com.tr/antalya-haberleri/tubitaktan-alkulu-akademisyene-yurt-disi-arastirma-bursu-

4207155/ 

 

 

https://www.iha.com.tr/antalya-haberleri/tubitaktan-alkulu-akademisyene-yurt-disi-arastirma-bursu-4207155/
https://www.iha.com.tr/antalya-haberleri/tubitaktan-alkulu-akademisyene-yurt-disi-arastirma-bursu-4207155/
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• ERASMUS+ AKADEMİK PERSONEL HAREKETLİLİĞİ 

 

Fakültemiz Turizm İşletmeciliği Bölümü’nde görev yapan Araştırma Görevlisi Dr. Egemen Güneş TÜKENMEZ, 

9-13 Ekim 2023 tarihleri arasında Erasmus programı kapsamında Karadağ' ın başkenti Podgorica'da bulunan 

Mediterranean University Podgorica'da bulunmuştur. Dr. Egemen Güneş TÜKENMEZ, bu kurumda "Konaklama 

İşletmelerinde Doğal Dil İşleme" konulu bir sunum gerçekleştirmiştir. 

 

 
 

• TURİZM TEKNOLOJİLERİ GÖZÜNDEN İKLİM KRİZİNE VE SEYAHATE YENİ BAKIŞ AÇILARI 

KIŞ OKULU 

 

Uluslararası Seyahat ve Turizmde Bilgi Teknolojileri Federasyonu (IFITT) Türkiye ile Turizm Fakültesi iş birliği 

ile 3-5 Şubat 2023 tarihleri arasında Drita Otel’de Kış Okulu gerçekleştirildi. Kış Okulu’nun açılışına Alanya 

Kaymakamı Dr. Fatih Ürkmezer, Alanya Belediye Başkanı Adem Murat Yücel, Alanya Üniversitesi Rektörü Prof. 

Dr. Mesut Güner, ALKÜ Rektör Yardımcısı Prof. Dr. Arife Uslu Gökçeoğlu, ALKÜ Turizm Fakültesi Dekanı Prof. 

Dr. Burçin Cevdet Çetinsöz'ün yanı sıra Alanya Turistik İşletmeciler Derneği (ALTİD) Başkanı Burhan Sili, 

Profesyonel Otel Yöneticileri Derneği (POYD) Başkanı Ülkay Atmaca, IFITT Uluslararası Başkanı Prof. Juho 

Pesonen ve IFITT Türkiye Başkanı Mine Güneş Kaya ve turizmle ilgisi olan farklı sivil toplum kuruluşlarının 

başkanları da katıldı. Kış Okulu iklim krizi ve küresel ısınmanın turizm sektörüne etkileri konusuna teknoloji ve 

sürdürülebilirlik perspektifiyle yeni çözümlerin sunulduğu oturumların tamamlanmasıyla son buldu.  

 

 
İlgili Link: https://turizm.alanya.edu.tr/haber/turizm-teknolojileri-gozunden-iklim-krizine-ve-seyahate-yeni-bakis-

acilari-kis-okulu-gerceklestirildi/   

  

https://turizm.alanya.edu.tr/haber/turizm-teknolojileri-gozunden-iklim-krizine-ve-seyahate-yeni-bakis-acilari-kis-okulu-gerceklestirildi/
https://turizm.alanya.edu.tr/haber/turizm-teknolojileri-gozunden-iklim-krizine-ve-seyahate-yeni-bakis-acilari-kis-okulu-gerceklestirildi/
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- Doktora ve sonrası düzeyinde araştırma burslarından (Tübitak, Fullbright ve yabancı hükümet bursları vb.) 

faydalanan öğretim elemanları ile ilgili kanıtlar 
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- Ulusal ve uluslararası düzeyde ortak araştırma faaliyetleri ve iş birlikleri ile ilgili kanıtlar 
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E. TOPLUMSAL KATKI 

 

Toplumsal katkı ile ilgili fakültemizde düzenlenen etkinlikler aşağıda sunulmuştur. 

 

• TURİZM TEKNOLOJİLERİ GÖZÜNDEN İKLİM KRİZİNE VE SEYAHATE YENİ BAKIŞ AÇILARI 

KIŞ OKULU GERÇEKLEŞTİRİLDİ 

 

Uluslararası Seyahat ve Turizmde Bilgi Teknolojileri Federasyonu (IFITT) Türkiye ile Turizm Fakültesi iş birliği ile 

3-5 Şubat 2023 tarihleri arasında Drita Otel’de Kış Okulu gerçekleştirildi. Kış Okulu’nun açılışına Alanya 

Kaymakamı Dr. Fatih Ürkmezer, Alanya Belediye Başkanı Adem Murat Yücel, Alanya Üniversitesi Rektörü Prof. 

Dr. Mesut Güner, ALKÜ Rektör Yardımcısı Prof. Dr. Arife Uslu Gökçeoğlu, ALKÜ Turizm Fakültesi Dekanı Prof. 

Dr. Burçin Cevdet Çetinsöz'ün yanı sıra Alanya Turistik İşletmeciler Derneği (ALTİD) Başkanı Burhan Sili, 

Profesyonel Otel Yöneticileri Derneği (POYD) Başkanı Ülkay Atmaca, IFITT Uluslararası Başkanı Prof. Juho 

Pesonen ve IFITT Türkiye Başkanı Mine Güneş Kaya ve turizmle ilgisi olan farklı sivil toplum kuruluşlarının 

başkanları da katıldı. Kış Okulu iklim krizi ve küresel ısınmanın turizm sektörüne etkileri konusuna teknoloji ve 

sürdürülebilirlik perspektifiyle yeni çözümlerin sunulduğu oturumların tamamlanmasıyla son buldu.  

 

İlgili Link: https://turizm.alanya.edu.tr/haber/turizm-teknolojileri-gozunden-iklim-krizine-ve-seyahate-yeni-

bakis-acilari-kis-okulu-gerceklestirildi/   

 

  
 

https://turizm.alanya.edu.tr/haber/turizm-teknolojileri-gozunden-iklim-krizine-ve-seyahate-yeni-bakis-acilari-kis-okulu-gerceklestirildi/
https://turizm.alanya.edu.tr/haber/turizm-teknolojileri-gozunden-iklim-krizine-ve-seyahate-yeni-bakis-acilari-kis-okulu-gerceklestirildi/
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• ALANYA BÖLGESİ ARKEOLOJİSİ VE ARKEOLOJİK İSTİHBARAT 

 

 

Alanya İlçe Jandarma Komutanlığı ve Alanya İlçe Emniyet Müdürlüğü Eğitim Seminerleri kapsamında Alanya 

Alaaddin Keykubat Üniversitesi Turizm Fakültesi Turizm Rehberliği Bölümü Öğretim Üyesi Doç. Dr. Tuna Akçay '' 

Alanya Bölgesi Arkeolojisi ve Arkeolojik İstihbarat '' adlı semineri gerçekleştirecektir. Etkinlik 29 Mart 2023 

tarihinde saat 10:30' da ALKÜ Eğitim Fakültesi Başöğretmen Atatürk Konferans salonunda düzenlenmiştir. 

 

İlgili Link: https://turizm.alanya.edu.tr/etkinlik/alanya-bolgesi-arkeolojisi-ve-arkeolojik-istihbarat/ 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

https://turizm.alanya.edu.tr/etkinlik/alanya-bolgesi-arkeolojisi-ve-arkeolojik-istihbarat/
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• TEDX ASPENDOS '' HAZİNELER '' 

 

Alanya Alaaddin Keykubat Üniversitesi Turizm Fakültesi Turizm Rehberliği Bölümü Öğretim Üyesi Doç. Dr. Tuna 

AKÇAY, 28 Nisan 2023 Cuma günü Aydınbey Queen's Palace BELEK' te gerçekleştirilecek olan TEDX Aspendos 

Etkinlikleri Kapsamında '' Hazineler '' başlıklı konuşmasını gerçekleştirecektir. 

 

İlgili Link: https://turizm.alanya.edu.tr/etkinlik/tedx-aspendos-hazineler/  

 

 

• YURTDIŞI EĞİTİM 

 

 

Work & Travel, yurtdışında maaşlı staj, yurtdışında dil okulu, yurtdışında üniversite ve yüksek lisans hakkında 

bilgilendirme konferansı gerçekleştirilmiştir. 

İlgili Link: https://turizm.alanya.edu.tr/etkinlik/yurtdisi-egitim/ 

 

https://turizm.alanya.edu.tr/etkinlik/tedx-aspendos-hazineler/
https://turizm.alanya.edu.tr/etkinlik/yurtdisi-egitim/
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• ALKÜ 60+ TAZELENME ÜNİVERSİTESİ ÖĞRENCİLERİ İLE DERS 

 

Alanya Alaaddin Keykubat Üniversitesinin (ALKÜ) 60+ Tazelenme Üniversitesine öğrencilerine uygulamalı 

pastacılık dersi eğitimi Gastronomi ve Mutfak Sanatları bölümünde görev alan Öğr. Gör. Nurgül BOZ tarafından 

verildi. 
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• ABD'DE LİSANSÜSTÜ EĞİTİM 

 

Alanya Alaaddin Keykubat Üniversitesi Turizm Fakültesi tarafından "ABD'de Lisansüstü Eğitim" adlı etkinlik 

gerçekleştirilmiştir. Florida Eyalet Üniversitesi Öğretim Üyesi Sayın Assc. Prof. Tarık Doğru ABD' de lisansüstü 

eğitim süreçleri hakkında bilgi verilmiştir. 

İlgili Link: https://turizm.alanya.edu.tr/etkinlik/abd-de-lisansustu-egitim/  

 

 

 

 

 

https://turizm.alanya.edu.tr/etkinlik/abd-de-lisansustu-egitim/
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• ALMANYA’DA DİL ÖĞRENMEK İSTEYEN ÖĞRETİM ELEMANLARI VE ÖĞRENCİLERE YÖNELİK 

WEBİNAR 

 

Konrad-Adenauer-Stiftung Vakfının faaliyet alanlarının tanıtıldığı webinar 19 Aralık 2023 tarihinde düzenlenmiştir. 

Almanya’da dil öğrenmek isteyen öğretim elemanları ve öğrencilere yönelik burs ve sertifika programlarının 

anlatıldığı webinar (zoom üzerinden) çevrimiçi olarak saat 11:00’de başlamış ve Türkiye sorumlusu Sayın Walter 

Glos çevrimiçi seminerde misafirimiz olmuştur. 

İlgili Link: https://turizm.alanya.edu.tr/etkinlik/almanya-da-dil-ogrenmek-isteyen-ogretim-elemanlari-ve-

ogrencilere-yonelik-webinar/  

 

 

• ALANYA ALAADDİN KEYKUBAT ÜNİVERSİTESİ UYGULAMA ANAOKULU ÖĞRENCİLERİ İLE 

KURABİYE YAPIMI 

 

Alanya Alaaddin Keykubat Üniversitesinin (ALKÜ) uygulama anaokulu öğrencilerine kurabiye yapım etkinliği 

Gastronomi ve Mutfak Sanatları bölümünde görev alan Öğr. Gör. Nurgül BOZ tarafından verildi. 

 

 

https://turizm.alanya.edu.tr/etkinlik/almanya-da-dil-ogrenmek-isteyen-ogretim-elemanlari-ve-ogrencilere-yonelik-webinar/
https://turizm.alanya.edu.tr/etkinlik/almanya-da-dil-ogrenmek-isteyen-ogretim-elemanlari-ve-ogrencilere-yonelik-webinar/

